Nabidka
Rautu

2024/2025




Raut-A
605kc na 1 osobu

Studeny raut 200g
30g michany hovezi tatarak
30g uzenarské prkénko

50g kureci fizeCky

30g syrové prkénko

30g Sopsky salat

30g ovoce

Variace peciva

Teply raut 300g 1osoba

60g hovéziho gulase na pivu

60g veprové panenky na fazolkach
60g filirované kureci prso

50g grilovana zelenina

70g Stouchany brambor

Variace peciva




Raut B
715kec na 1 osobu

Studeny raut 300g

50g michany hovezi tatarak
50g veproveé fizeCky z panenky
50g kureci fizeCky

30g uzenarské prkénko

30g syrové prkénko

50g Sopsky salat

40g pastiky s mandlemi
Variace peciva

Teply raut 400g

80g pecené veproveé koleno
60g hovézi kostky na viné
60g filirované kureci prso
70g grilovana zelenina

70g Stouchany brambory
Variace peciva




Raut C
840kc za 1 osobu

Studeny raut 300g

40¢g hovézi tatarak

50g veproveé fizeCky z panenky
50g kureci fizeCky

50g uzenarské prkénko

50g syroveé prkénko

30g ovoce

30g Sopsky salat

Variace peciva

Teply raut 420g

60g hovézi gulas

60g filirované kureci prso
60g veprova panenka
60g veprové trhané maso
40¢g bramboracky

40g Stouchany brambory
40g grilovana zelenina
40g fazolky na slaniné
Variace peciva




Domaci Chlebicky
Svatecni 35,-/1ks

Vajickovy 35,-/1ks

Vice druht dle domluvy

Domaci dezerty dle domiuvy




Svatebni obéd 2024/2025

Polévka
Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky, nudlemi 69,-

Pfedkrm dle domluvy
Hlavni chod

Hovézi svickova na smetané, houskovy knedlik 239, -
Veprovy tomahawk, pepfova omacka, priloha dle domluvy 359,-




